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esFoie Gras de Canard Français Maison
Nature ou Marbré au Vin Rouge

100gr - 20,80 / 500gr-104,00 / 1kg - 208,00

Terrine de Veau à la Pistache et Foie Gras
100gr - 12,00 / 500gr - 40€ / 1kg - 80€

Terrine de Foies de Volaille à l‘Armagnac 
100gr - 10,00 / 500gr - 30€ / 1Kg - 60€ 

 Caviar PERSIKA Beluga Impérial
30gr - 120€ / 50gr - 220€

12,00 - Aspic d‘Écrevisses et Poulet rôti à
l‘Estragon (environ 100gr)

10,00 - Gougères Farcies aux escargots en
Persillade (À chauffer) 3 Pièces 

10,00 - Gougères Froides aux Oeufs de
Truites et Citron Vert ( Froid) 3 Pièces 
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at

sEnviron Gourmand : 250gr/Cocotte : 500gr

Côte de Boeuf Auvergnate (Livré Cuisson Bleu) environ 1kg,
Gâteau de pommes de Terre au Cantal et Béarnaise Maison  -     

/92,00

Pavé de Veau aux Morilles, Potimarron et légumes croquants  
- 14,60/28,00

 
Filet de Canette à la Poire et Jus Corsé -15,00/30,00

6,00 - Cabécou Fermier de Murat x 2 ( 60gr chaucun )

11,00 - Cantal Vieux au Lait Cru 250gr 
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 Bleu D’Auvergne 250gr - 4,70

Cantal Entre-Deux au Lait Cru 250gr - 8,00

Galette des Rois comme vous l’aimez 
( Feuilletage Maison pur beurre, Frangipane aux
amandes ) 

10,00  - pour 2 
18,00 - pour 4 
24,00 - pour 6 
32,00 - pour 8 

     /82,50 - Poulet Entier Rôti Fermier de Lozère 
au Beurre Demi-Sel, Gnocchis à la Sauge ( 4 Personnes ) 

13,00/25.00 - Risotto Safrané aux Fruits de Mer et Saumon
Fumé  

15,00/30,00 - Pavé de Truite Poché au Noilly Prat, Bulot,
artichaut 
et légumes croquants 

Nos Viandes viennent directement du Cantal en Auvergne 

Buche Classique Chocolat Myrtille pour 2 - 10,00
 pour 6 - 30,00

  

Buche Création crémeux Goyave et Grenade, Sablé 4 épices
Fruits Secs d’Iran pour 2 - 12,00

pour 6 - 36,00

Prix en Euro ( Hors Livraison) Ouvert du Mardi au Jeudi de 11h à 13h et de 18h à 19h30
Vendredi et Samedi de 11h à 13h et de 18h30 à 21h00

Commande de la Carte de Fin d’Année 1 Semaine à l’avance 

Carte des Fêtes de Fin d’Année

Du 15 Décembre 2023 au 
20 Janvier 2024

Sur Commande et en Livraison
maisonboulay.byclickeat.fr
Commande par téléphone

0627088453

Rosny sur Seine 
B O U L A Y
M A I S O N

La cuisine du chef chez Vous
C h a m p i o n  d e  F r a n c e  d e  R ô t i s s e r i e
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Bière Blonde APA Loosa Tricyclhop 
33cl - 4,50

Bière Blonde Lupulin Explosion IPA Tricyclhop 
33cl - 4,50

Bière Blonde Tiramistout Tricyclhop 
33cl - 4,50

Bière Blonde Combava Trip Tricyclhop 
33cl - 4,50

Champagne Robert GRUMIER Brut Blancs de
Blancs Cuvée Prestige 75cl - 34,00

Coffret Cadeau 40€

Terrine de Veau à la Pistache et Foie gras 100gr
+

Miel de Montagne du Cantal 250gr
+

Pain d’Épices Maison 250gr
+

Bière 33cl Combava Trip Brasserie Artisanale Tricyclhop

12,70 - Vin Blanc Chardonnay Préjugés Les
Dissidents 75 CL

18,80 - Vin Blanc Viré Clessé Cuvée Spéciale 
75 CL

19,60 -  Rouge Terrasses du Larzac Causse BIO
Mos 75cl 

12,90 - Vin Rouge Sang Mêlé Assemblage de 7
Cépages 75cl 

Carte des Fêtes de Fin d’Année
Du 15 Décembre 2023 au 

20 Janvier 2024

Sur Commande et en Livraison
maisonboulay.byclickeat.fr
Commande par téléphone

0627088453

Rosny sur Seine B O U L A Y
M A I S O N

La cuisine du chef chez Vous
C h a m p i o n  d e  F r a n c e  d e  R ô t i s s e r i e

Prix en Euro ( Hors Livraison) Ouvert du Mardi au Jeudi de 11h à 13h et de 18h à 19h30
Vendredi et Samedi de 11h à 13h et de 18h30 à 21h00

Commande de la Carte de Fin d’Année 1 Semaine à l’avance 

L’abus d’alcool est dangereux pour la Santé, Ne pas Jeter sur la voie publique Mathieu BOULAY Traiteur à Rosny sur Seine 


